
酒類・食品ニュース＆解説（ 7 ） 2021 年（令和 3年）12月17日（金曜日）　　第 3279 号 （第３種郵便物認可）

　

︱
︱
今
回
は
再
度
の
工
場

長
就
任
と
な
る
が

　

小
林
工
場
長　

入
社
し
て

34
年
、
一
貫
し
て
技
術
系
の

部
署
で
務
め
て
き
た
。
工
場

長
と
し
て
は
以
前
「
株
式
会

社
丸
高
蔵
」
時
代
に
も
経
験

が
あ
る
が
、
社
会
や
み
そ
業

界
、
当
社
の
環
境
な
ど
前
回

と
は
変
化
し
て
い
る
。
今
回

の
就
任
で
は
、
神
州
一
味
噌

発
祥
の
蔵
と
し
て
、
今
ま
で

の
経
験
を
活
か
し
た
み
そ
造

り
の
技
術
の
継
承
な
ど
技
術

者
育
成
と
共
に
、
更
に
付
加

価
値
の
あ
る
製
品
作
り
に
注

力
し
た
い
。

　

︱
︱
丸
高
蔵
で
の
み
そ
造

り
に
つ
い
て

　

小
林　

入
社
し
た
当
時

は
、
こ
こ
で
神
州
一
味
噌
ブ

ラ
ン
ド
の
主
力
と
な
る
「
み

子
ち
ゃ
ん
」
な
ど
、
年
間
９

０
０
０
ト
ン
ほ
ど
の
み
そ
を

作
っ
て
い
た
。
今
で
は
ほ
と

ん
ど
の
部
分
を
甲
府
の
工
場

へ
移
管
。
丸
高
蔵
は
１
０
０

年
を
超
え
る
歴
史
あ
る
蔵

で
、
も
っ
と
付
加
価
値
の
あ

る
み
そ
造
り
に
特
化
し
た
い

と
の
思
い
か
ら
、
長
野
県
産

の
大
豆
や
米
に
こ
だ
わ
っ
た

み
そ
な
ど
年
間
２
０
０
ト
ン

ほ
ど
を
生
産
し
て
い
る
。
一

次
発
酵
の
温
度
調
節
は
諏
訪

の
温
泉
熱
を
利
用
、
気
候
を

利
用
し
熟
成
を
行
っ
て
い

る
。

　

︱
︱
今
後
の
丸
高
蔵
は

　

小
林　

１
０
５
年
の
歴
史

の
中
で
諸
先
輩

た
ち
か
ら
受
け

継
い
で
き
た
伝

統
は
伝
統
と
し

て
継
承
し
て
い

く
。
同
時
に
今

の
世
の
中
の
情

勢
に
敏
感
に
対

応
し
な
が
ら
、

未
来
に
向
け
た

成
長
と
持
続
で

き
る
会
社
の
基

礎
を
作
っ
て
い
き
た
い
。
小

さ
な
味
噌
蔵
で
は
あ
る
が
、

日
々
の
い
ろ
い
ろ
な
変
化
を

敏
感
に
感
じ
取
り
、「
小
さ

い
か
ら
で
き
な
い
」
な
ど
と

行
う
前
か
ら
決
め
つ
け
る
こ

と
な
く
、
小
回
り
や
融
通
を

効
か
せ
こ
こ
で
し
か
で
き
な

い
製
品
を
造
っ
た
り
、
み
そ

に
限
ら
ず
他
の
分
野
も
含
め

て
色
々
な
こ
と
に
チ
ャ
レ
ン

ジ
し
て
い
く
。

　

︱
︱
み
そ
造
り
と
蔵
に
対

す
る
想
い
を

　

小
林　

入
社
以
来
ほ
と
ん

ど
の
年
月
を
過
ご
し
て
き
た

こ
の
蔵
に
は
愛
着
が
あ
る
。

30
年
前
と
今
と
で
は
生
産
量

も
ス
タ
ッ
フ
の
人
数
も
変
わ

り
、
ま
た
「
千
の
水
」
を
運

営
す
る
よ
う
に
も
な
っ
た
。

そ
う
し
た
変
化
を
間
近
で
見

た
り
、
関
わ
っ
て
き
た
。
今

後
も
世
の
中
の
環
境
の
変
化

や
要
求
に
対
応
し
な
が
ら
、

み
そ
造
り
の
伝
統
を
守
り
つ

つ
持
続
可
能
な
企
業
と
し
て

後
世
ま
で
引
き
継
い
で
い
き

た
い
。
そ
の
た
め
の
基
盤
づ

く
り
に
注
力
し
て
い
く
。
大

豆
・
米
・
食
塩
と
い
っ
た
シ

ン
プ
ル
な
原
料
が
発
酵
や
熟

成
を
す
る
こ
と
で
多
く
の
複

雑
な
風
味
を
醸
し
出
す
。
丸

高
蔵
の
み
そ
の
風
味
に
は
歴

史
あ
る
蔵
に
住
み
着
い
た
微

生
物
が
影
響
し
「
蔵
グ
セ
」

と
な
っ
て
い
る
が
、
歴
史
を

引
き
継
ぐ
こ
と
が
み
そ
の
味

も
守
る
こ
と
に
つ
な
が
れ
ば

と
思
っ
て
い
る
。

　

業
務
用
食
材
卸
の
髙

瀬
物
産
・
髙
瀬
知
康
社

長
（
写
真
）
は
、
こ
の

ほ
ど
フ
ラ
ン
ス
の
２
０

２
１
年
「
農
事
功
労
章

シ
ュ
ヴ
ァ
リ
エ
」
勲
章

を
受
章
し
た
。

　

髙
瀬
社
長
は
、「
今

日
ま
で
フ
ラ
ン
ス
の
素

晴
ら
し
い
食
材
や
ワ
イ

ン
を
日
本
の
外
食
産
業

を
通
じ
て
幅
広
く
知

り
、
楽
し
ん
で
も
ら

い
た
い
と
い
う
想
い

で
努
め
て
き
た
。
今

回
の
名
誉
あ
る
受
章

も
、
日
頃
か
ら
サ

ポ
ー
ト
頂
い
て
い
る

ユ
ー
ザ
ー
、
取
引

先
、
ま
た
社
員
を
含

め
皆
様
の
協
力
、
支
援

の
賜
物
で
、
皆
様
に
心

よ
り
感
謝
す
る
と
共

に
厚
く
御
礼
申
し
上

げ
る
。
引
き
続
き
フ

ラ
ン
ス
と
日
本
両
国

の
食
文
化
の
発
展
と

交
流
に
努
力
し
、
外
食

産
業
を
応
援
し
て
い

く
」
な
ど
と
コ
メ
ン
ト

し
た
。

�

（
Ｍ
）

丸高蔵

　

神
州
一
味
噌
発
祥
の
蔵
「
丸
高
蔵
」（
長
野
県
諏
訪
市
高
島
１
－
８
－
30
）
は

１
９
１
６
年
創
業
、
今
年
１
０
５
年
を
迎
え
た
。
現
在
は
み
そ
生
産
の
ほ
か
、
同

社
製
品
や
地
場
の
商
品
な
ど
の
販
売
と
地
元
産
食
材
な
ど
を
使
用
し
た
料
理
の
提

供
を
行
う
店
舗
「
千
の
水
」
と
し
て
、
地
元
の
人
や
観
光
客
が
数
多
く
訪
れ
る
施

設
と
な
っ
て
い
る
。

　

21
年
９
月
に
就
任
し
た
小
林 

玲
工
場
長
に
「
丸
高
蔵
」
へ
の
想

い
や
今
後
に
つ
い
て
話
を
伺
っ

た
。�

（
聞
き
手 

栗
原 

聡
）

小林 玲工場長

昔の丸高蔵

温泉熱を利用した一次発酵

伝
統
を
継
承
し
未
来
に
向
け
成
長
す
る

神州一味噌「丸高蔵」

髙瀬物産・髙瀬社　
　長に仏農事功労章


